Winnica La Farra

WINO BIALE - MUSUJACE

SZCZEP WINOGRON: Glera

WINIFIKACJA: Powolna fermentacja przez okoto 15 dni, w
kontrolowanej temperaturze 18 °C.

DOJRZEWANIE: W specjalnych termicznie klimatyzowanych zbiornikach
ze stali nierdzewnej w niskich temperaturach, przez okoto 3 miesigce.
DRUGA FERMENTACJA: Metodg Charmat, poprzez naturalng ponowng
fermentacje w autoklawie, przez okoto 20-25 dni, starzenie przez 2
miesigce.

SMAK Pikantny, intensywny i harmonijny.

AROMAT: Owocowy, z lekkimi nutami cytrusowymi.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 8-10 °C

IDEALNE DO: Lekkich przystawek lub jako aperitif.

ALKOHOL: 11%

CENA: 38,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Glera

WINIFIKACJA: Powolna fermentacja przez okoto 15 dni, w kontrolowanej
temperaturze 18 °C.

DOJRZEWANIE: W specjalnych termicznie klimatyzowanych zbiornikach
ze stali nierdzewnej w niskich temperaturach, przez okoto 3 miesigce.
DRUGA FERMENTACJA: Metodg Charmat, poprzez naturalng ponowng
fermentacje w autoklawie, przez okoto 20-25 dni, starzenie przez 2
miesigce.

SMAK: Przyjemnie kwasny, o wytrawnym posmaku.

AROMAT: Elegancki, Swiezy i owocowy, przypominajacy jabtko.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 8 °C

IDEALNE DO: Rybnych przystawek, zup z warzywami strgczkowymi i
Swiezymi serami. Doskonaty jako aperitif lub jako baza do koktajli
owocowych.

ALKOHOL: 11%

CENA: 38,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Glera

WINIFIKACJA: Powolna fermentacja przez okoto 15 dni, w kontrolowanej
temperaturze 18 °C.

DOJRZEWANIE: W specjalnych termicznie klimatyzowanych zbiornikach
ze stali nierdzewnej w niskich temperaturach, przez okoto 3 miesigce.
DRUGA FERMENTACIJA: Metodg Charmat, poprzez naturalng ponowng
fermentacje w autoklawie, przez okoto 25-30 dni, starzenie okoto 2-3
miesigce.
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0.0.C.6 SMAK: Harmonijny, aksamitny, z dobra kragtoscia i wytrawnym
wykonczeniem.

AROMAT: Swiezy, elegancki, z nutami kwiatéw jabtoni, brzoskwini i
akacji.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 8 °C

IDEALNE DO: Dan rybnychi i lekkich przystawek, idealne jako aperitif.
ALKOHOL: 11,5%

CENA: 46,00 zt

VENETO



SZCZEP WINOGRON: Glera
WINIFIKACJA: Powolna fermentacja przez okoto 15 dni, w kontrolowanej
’ temperaturze 18 °C.

DOJRZEWANIE: W specjalnych termicznie klimatyzowanych zbiornikach ze
l_ A I A ' ' . stali nierdzewnej w niskich temperaturach, przez okofo 3 miesigce.
DRUGA FERMENTACIA: Metodg Charmat, poprzez naturalng ponowng

VALDOBBIADE ’f' fermentacje w autoklawie, przez okoto 25-30 dni, starzenie od 3do 4

PROSECCO Surem)

0.0.C.0 miesiecy.
SMAK: Przyjemnie kwasny, z dobra kragtoscig i wytrawnym
4l wykonczeniem.
AROMAT: Elegancki, owocowy, z nutami jabtka i brzoskwini oraz nutami
mineralnymi.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 8 °C

IDEALNE DO: Dan na bazie ryb, lekkich i delikatnych przystawek i
pierwszych dan oraz jako aperitif.

ALKOHOL: 11%

CENA: 46,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Glera z regionu Rive

WINIFIKACJA: Powolna fermentacja przez okoto 15 dni, w kontrolowanej
temperaturze 18 °C.

DOJRZEWANIE: W specjalnych termicznie klimatyzowanych zbiornikach ze
stali nierdzewnej w niskich temperaturach, przez okofo 3 miesigce.
DRUGA FERMENTACIA: Metodg Charmat, poprzez naturalng ponowng
fermentacje w autoklawie, przez okoto 25-30 dni w temperaturze 16 °C,
starzenie conajmniej przez 3 miesigce.

SMAK: Harmonijny, wytrawny.

AROMAT: Swiezy, owocowy, z nutami z6ttego jabtka i gruszki oraz nutami
kwiatdéw glicynii i akacji.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 8 °C

IDEALNE DO: Dan na bazie ryb, lekkich i delikatnych przystawek i jako
aperitif.

ALKOHOL: 11,5%
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CENA: 53,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Glera z regionu Rive

WINIFIKACJA: Powolna fermentacja przez okoto 15 dni, w kontrolowanej
temperaturze 18 °C.

DOJRZEWANIE: W specjalnych termicznie klimatyzowanych zbiornikach ze
P e stali nierdzewnej w niskich temperaturach, przez okoto 3 miesigce.

L A [ / A DRUGA FERMENTACIJA: Metodg Charmat, poprzez naturalng ponowng
fermentacje w autoklawie, przez okoto 25-30 dni, starzenie trwa co
najmniej 3 miesigce przy obecnosci drozdzy i kolejne 3 miesigce po filtracji.

VALDOBBIADENE

PROSECCO SUPERIOR D.O.C.G. . . . . . .
e R ER L O Y s SMAK: Czysty, mineralny i harmonijny. Zapewnia niezwykte uczucie
RIVE DI FARRA D1 SOLIGO S e g .
$wiezosci.
BRUY AROMAT: Elegancki, ztozony, z nutami jabtka i moreli.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 8 °C

IDEALNE DO: Przystawek, risotto, dan z ryb i biatego miesa oraz jako
aperitif.

ALKOHOL: 11,5%

CENA: 53,00 zt

VENETO



