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SZCZEP WINOGRON: Sangiovese 60%, Merlot 30%, Cabernet 10%
WINIFIKACJA: Maceracja przez ok. 7-12 dni. Fermentacja w
kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: 8 miesiecy w stalowych beczkach i 4 miesigce w
butelce. Mozliwos¢ starzenia sie 4-5 lat w butelce.

SMAK: Dobra i zrwnowazona struktura, z rozwinietymi i
miekkimi taninami.

AROMAT: tagodna nuta swiezej trawy, ktdra szybko miesza sie z
nuty le$nych owocéw.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Makarondw, cieleciny i drobiu.

ALKOHOL: 13,5%

CENA: 35,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese

WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 7-12 dni. Fermentacja w
kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: Okoto 12 miesiecy w beczkach z francuskiego
debu, uzytych 3 lub 4 razy i 12 miesiecy w butelce. Starzenie okoto
10 lat.

SMAK: Swiezy z dtugim zakoriczeniem.

AROMAT: Fiotkéw, wisni, jagdd i lukrecji.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Salami, surowych szynek, pieczonego kurczaka.
ALKOHOL: 14,5%

CENA: 44,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese

WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 7-12 dni. Fermentacja w
kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: 24 miesigce w beczkach wykonanych z debu
francuskiego, z czego 20% to nowe, 40% drugie uzycie i 40%
trzecie uzycie. Nastepnie rafinacja trwa w butelce przez 12
miesiecy. Starzenie sie przez co najmniej 15 lat.

SMAK: Bardzo elegancki na podniebieniu z aksamitnymi taninami i
trwatym wykonczeniem.

AROMAT: Wisni, cynamonu i stodkiej lukrecji.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Wotowiny i dziczyzny.

ALKOHOL: 14,5%

CENA: 78,00 zt
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SZCZEP WINOGRON: Merlot 50%, Cabernet 50%
WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 3-4 tygodnie. Fermentacja
w kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: Okoto 30 miesiecy w nowych beczkach z
francuskiego debu, nastepnie 24 miesigce w butelce.
Mozliwos$¢ starzenia przez co najmniej 15 lat w butelce.
SMAK: Dobra i zréwnowazona struktura, z rozwinigtymi i
miekkimi taninami, dtugie wykonczenie.

AROMAT: Tony czekolady, dojrzate czerwone owoce , jagody.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C

IDEALNE DO: Dan miesnych, zwtaszcza czerwonych, pieczeni,
dziczyzny i wedlin.

ALKOHOL: 14%

CENA: 138,00 zt
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SZCZEP WINOGRON: Grechetto

WINIFIKACJA: Fermentacja w kontrolowanej temperaturze .
DOJRZEWANIE: 4 miesigce w stalowych kadziach, nastepnie 2
miesigce w butelce. Mozliwe starzenie w butelce przez 2-3 lata.
SMAK Wytrawny z dobrg ostroscia, kwasowoscig i struktura.

AROMAT: Kwiatowy z delikatng nutg owocowa.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 10-12 °C
IDEALNE DO: Skorupiakow, lekkich potraw z ryb lub jako

aperitif.
ALKOHOL: 13,5 %

CENA: 35,00 zt
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Winnica Brogal Vini

WINO CZEROWNE

ANTIGNIANO SZCZEP WINOGRON: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Canaiolo
WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 15 dni, fermentacja
malolaktyczna w kadziach ze stali nierdzewnej w kontrolowanej
temperaturze.

DOJRZEWANIE: 6 miesiecy we francuskich drewnianych
beczkach, nastepnie w kadziach ze stali na drobnych osuszach.
Lezakuje 3 miesigce w butelce.

SMAK: Winny, delikatny, wytrawny i petny.

AROMAT: Delikatnych czerwonych owocdéw.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 14-16 °C

IDEALNE DO: Pieczeni i dan z dzikiego ptactwa.

R O S S O ALKOHOL: 13,5%

DI TORGIANO
jenominazione di origine controllata CENA: 34,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese, Merlot, Sagrantino
WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 15 dni, fermentacja
malolaktyczna w kadziach ze stali nierdzewnej w kontrolowanej
temperaturze.

DOJRZEWANIE: 6 miesiecy w duzych 40 hl francuskich
drewnianych beczkach, a nastepnie 3 miesigce w butelce.

MONTEFALCO SMAK: Dobrze zbalansowany, z dtugim wykoriczeniem.
lmmonanimrnl 1 i Conalisis AROMAT: Czerwonych owocdw, z nutami waniliowymi.

ROSSO TEMPERATURA SERWOWANIA: 14-16 °C
IDEALNE DO: Pierwszych dan z sosami miesnymi, pieczonych
biatych mies, drobiu i dziczyzny.
ALKOHOL: 13,5%
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CENA: 49,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Canaiolo
WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 20 dni, pierwsza
fermentacja w kontrolowanej temperaturze, nastepnie
oddzielenie nasion i fermentacja malolaktyczna we francuskich
beczkach.
SANTA I ATEIUNA DOJRZEWANIE: 18 miesiecy we francuskich drewnianych
beczkach, nastepnie w kadziach ze stali przez 6 miesiecy na
drobnych osuszach. Nastepnie 8 miesiecy w butelce.
TORGIANO ROSSO SMAK: Harmonijny i szlachetny, o dobrze rozbudowanej
RISERVA strukturze.
RIGINE CONTROLLATA E GARANTITA AROMAT: Intensywne zapachy trufli, skéry, tytoniu i przypraw.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 14-16 °C
IDEALNE DO: Pieczonych czerwonych mies, dziczyzny i
dojrzatych serow.
ALKOHOL: 13,5%

CENA: 57,00 zt

UMBRIA



MONTEFALCO ROSSO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

RISERVA
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MONTEFALCO
SAGRANTINO

MONTEFALCO
SAGRANTINO
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SZCZEP WINOGRON: Sangiovese

WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 20 dni, fermentacja
malolaktyczna we francuskich drewnianych beczkach w
kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: 18 miesiecy we francuskich drewnianych
beczkach, nastepnie w kadziach ze stali przez 6 miesiecy na
drobnych osuszach. Nastepnie 8 miesiecy w butelce.
SMAK: Winny, harmonijny, wytrawny, z dobrg struktura.
AROMAT: Dzemu wisniowego, jagdd, lukrecji i cynamonu, wraz
z pikantnymi tonami gozdzikéw i tytoniu.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Dan miesnych, makarondw i serow.
ALKOHOL: 13,5%

CENA: 57,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Sagrantino

WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 30 dni, pierwsza
fermentacja w kontrolowanej temperaturze, nastepnie
nastepuje oddzielenie nasion i fermentacja malolaktyczna w
kadziach ze stali nierdzewnej.

DOJRZEWANIE: 6 miesiecy w duzych 40 hl francuskich
drewnianych beczkach, kolejne 6 miesiecy we francuskich
beczutkach. Ostateczne udoskonalenie w kadziach ze stali
przez 6 miesiecy, nastepnie 12 miesiecy w butelce.

SMAK: Rozbudowany i ztozony z miekkimi taninami i dtugim
zakoriczeniem.

AROMAT: Intensywnych owocdw, z nutami jezyn i
porzeczki.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Dan miesnych, dziczyzny i dojrzatych seréw.
ALKOHOL: 14%

CENA: 109,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Sagrantino

WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 30 dni, fermentacja
malolaktyczna w kadziach ze stali nierdzewnej w
kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: 18 miesiecy w duzych 40 hl francuskich
drewnianych beczkach, nastepnie 6 miesiecy w butelce.
SMAK: Wytrawny, gteboki, z zywa kwasowoscig, miekkimi
taninami i trwatym wykonczeniem.

AROMAT: Intensywnie owocowy, z nutami jezyn i porzeczki.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Makarondw, dan z czerwonego miesa,
dziczyzny i serow.

ALKOHOL: 14%

CENA: 114,00 zt

UMBRIA



