Winnica Donatella Cinelli Colombini

WINO CZEROWNE

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese, z niewielkim dodatkiem
i winogron dopuszczonych w Toskanii.
ROSSO dpl C()]_Ie = WINIFIKACJA: Maceracja 15 dni w kontakcie ze skérkami.
TOSCANA y Fermentacja w stalowych kadziach w temperaturze 27 °C przez
2000000t : 10-12 dni.
DOJRZEWANIE: Wino jest od razu butelkowane.
SMAK: Harmonijny ze zbalansowanymi taninami.
AROMAT: Pachnacy winnymi aspektami z nutami czerwonych
owocow.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C
IDEALNE DO: Wotowiny, jagnieciny, cieleciny, drobiu, wedlin.
ALKOHOL: 14,5%

CENA: 45,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese 90%, Canaiolo 10%
WINIFIKACJA: Maceracja 15 dni w kontakcie ze skérkami.

2011 ) . o
CHIANTI SUPERIORE Fermentacja w stalowych kadziach w temperaturze 27 °C przez 10
'DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA d n i .
DOJRZEWANIE: Wino jest od razu butelkowane, moze dojrzewac¢ w
butelce przez okoto 4-5 lat w chtodnym miejscu.
SMAK: Przyjemny, harmonijny i dtugotrwaty o doskonatej
rownowadze miedzy dobrg strukturg kwasowa a strukturg
taninowa.
AROMAT: Delikatny, ztozony ze szczegdlnym aromatem
czerwonych owocéw i fiotka.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C
IDEALNE DO: Dan kuchni toskanskiej, dan kuchni azjatyckiej lub
poétnocnoeuropejskiej, bardzo wszechstronne.
ALKOHOL: 14%

FATTORIA il COLLE

CENA: 46,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese 60%, Merlot 40%

L.eone Rosso WINIFIKACJA: Maceracja 15 dni w kontakcie ze skorkami. Fermentacja
99 w stalowych kadziach w temperaturze 27°C przez 10-13 dni.

DOJRZEWANIE: 6 miesiecy w beczkach z francuskiego debu, moze

dojrzewad w butelce przez okoto 4-5 lat w chtodnym miejscu.

SMAK: Sredniej wielkosci, miekkie taniny, ktére sg zréwnowazone

przez owoce i alkohol.

AROMAT: Delikatny, bogaty, ztozony, winny, wzbogacony nutami

dojrzatych czerwonych jagdd i egzotycznych przypraw.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Wedlin, dojrzatych seréw, zup jak réwniez do catych

positkow.

ALKOHOL: 13,5%

CENA: 50,00 zt

TOSKANIA



ROSSO di MONTALCINO
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SZCZEP WINOGRON: Sangiovese

WINIFIKACJA: Maceracjaw betonowych, scietych, stozkowych
kadziach wyposazonych w paski do chtodzenia i napetniania, ktére
pozwalajg zanurzy¢ wyttok w starozytny sposdb, bez uzycia pomp.
Fermentacja w kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: 6 miesiecy w 5-6 hL beczkach z francuskiego debu .
SMAK: Delikatny, dtugi, miekki, przyjemnie harmonijny

w rownowadze miedzy strukturg garbnika a bogactwem owocow.
AROMAT: Pachnacy, z nutami matych, dojrzatych czerwonych owocéw
i przypraw.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Potraw o bogatym smaku i o niskiej zawartosci ttuszczu
jak zupy, miesa i sery.

ALKOHOL: 13,5%

CENA: 73,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese 60%, Merlot 20%, Sagrantino 20%
WINIFIKACJA: Maceracja 15 dni w kontakcie ze skérkami. Fermentacja
w stalowych kadziach w temperaturze 27 °C przez 10-12 dni.
DOJRZEWANIE: 18 miesiecy w 5 hl beczkach z francuskiego debu.
Idealne do dtugiego starzenia w butelce.

SMAK: Petny, harmonijny, jedwabisty. Kwasowa i taninowa struktura
harmonizuje z bogactwem smaku, przyjemne zakonczenie.
AROMAT: Czysty, ztozony, peten nut matych czerwonych owocéw z
pikantnymi nutami.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C

IDEALNE DO: Potraw indyjskich i chinskich, a takze bardziej
tradycyjnych jak pieczen po toskansku.

ALKOHOL: 14%

CENA: 73,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese

WINIFIKACJA: Fermentacja i maceracja w betonowych kadziach w
ksztatcie stozka Scietego, ktore sg otwarte na gorze, wyposazone w
ttok. Fermentacja w kontrolowanej temperaturze okoto 27 °C, po
fermentacji nastepuje maceracja wina w kontakcie ze skorg. Caty
proces trwa okoto 20-25 dni.

DOJRZEWANIE: W beczkach z debu francuskiego 0,5-0,7 hl przez
okoto 2,5 roku.

SMAK: Harmonijny, intensywny, gteboki, ztozony z przyjemnym
dtugim wykonczeniem.

AROMAT: Delikatny, ztozony, przypominajgcy mate czerwone jagody i
przyprawy.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C

IDEALNE DO: Intensywnych dan miesnych i przyprawionych seréw.
ALKOHOL: 14%

CENA: 150,00 zt

TOSKANIA



PRIME DONNE
2007

BRUNELLO
di MONTALCINO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese

WINIFIKACJA: Fermentacja i Maceracja w betonowych kadziach w
ksztafcie stozka Scietego, ktdre sg otwarte na gérze, wyposazone w
ttok. Fermentacja w kontrolowanej temperaturze okoto 27 °C, po
fermentacji nastepuje maceracja wina w kontakcie ze skorg. Caty
proces trwa okoto 20-25 dni.

DOJRZEWANIE: Pierwszy rok dojrzewania w 5-7 hl

beczkach z francuskiego debu z matych warsztatow
rzemies$iniczych. Nastepnie w beczkach 15-40 hl z debu Allier i
Slavonia. Panel degustacyjny ztozony z czterech kobiet (Rosemary
George, Master of Wine, niemiecka ekspertka od wina Astrid
Schwarz, jedna z najlepszych wtoskich sommelierek i nauczycieli
Daniela Scrobogna oraz Master of Wine Madeleine Stenwreth )
decyduje, gdzie i jak dtugo postarzac wino.

SMAK: Harmonijny, intensywny, gteboki, ztozony, z przyjemnym
dtugim wykonczeniem.

AROMAT: Delikatny, ztozony, przypominajacy mate czerwone
jagody i przyprawy.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C

IDEALNE DO: Intensywnych dan miesnych i przyprawionych seréw.
ALKOHOL: 14%

CENA: 199,00 zt

WINO ROZOWE

RosA di TETTO

TOSCANA

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese

WINIFIKACJA: Schtodzone suchym lodem grona maceracjujg sie w
kadziach ze stali przez 18 godzin w temperaturze 4-6 °C.
Fermentacja w stalowych kadziach w temperaturze 18 °C przez 20
dni z drozdzami.

DOJRZEWANIE: W stalowych kadziach, az do wyczerpania cukru.
SMAK: Dobrze wywazony i bardzo przyjemny, jedwabiste taniny i
Swiezos¢, ktdra rownowazy alkohol. Przyjemny smak czerwonych
jagdd w ustach.

AROMAT: Delikatny, bogaty, pachnacy, z nutg zielonego jabtka i
egzotycznych owocdw, nuty kwiatowe zwtaszcza fiotki
TEMPERATURA SERWOWANIA: 10-12 °C

IDEALNE DO: Delikatnych potraw, takich jak zupy,

ryby, jajka, biate mieso i warzywa, a takze miekkie, nie pikantne
sery.

ALKOHOL: 13%

CENA: 47,00 zt

TOSKANIA






