Winnica Sardus Pater

WINO CZEROWNE

SZCZEP WINOGRON: Carignano

WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 8-10 dni w kontrolowanej
temperaturze. Fermentacja w kadziach ze stali przez 15 dni.
DOJRZEWANIE: W beczkach z francuskiego debu Alliera przez 12
miesiecy, nastepnie w butelce przez 12 miesiecy.

SMAK: Przyjemny, owocowy, ze zrGwnowazong swiezoscig na

‘ podniebieniu. Finisz jest pikantny i mineralny.

IS SOLUS AROMAT: Biatych kwiatdéw i ziét, z delikatnym stonym odcieniem.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C
CARIGNANO DEL SULCIS IDEALNE DO: Makaronéw, jagnieciny i wotowiny.

ALKOHOL: 14%

CENA: 43,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Carighano

WINIFIKACJA: Fermentacja przez okoto 12-15 dni w kadziach ze stali w
kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: W kadziach ze stali przez 10 miesiecy, nastepnie w
butelce przez 3 miesiace.

SMAK: Niezwykta struktura, duza, aksamitna, harmonijna i
zréwnowazona, z wyraznymi nutami owocowymi i trwatym
zakonczeniem.

AROMAT: Czerwonych jagdd z cieptymi zapachami gleby.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Makaronow, jagnieciny i wotowiny, seréw.
ALKOHOL: 14%

CENA: 44,00 zt

CARIGNANO DEL SULCIS

SZCZEP WINOGRON: Cannonanu
WINIFIKACJA: Maceracja przez okoto 10 dni w kontrolowane;j
temperaturze. Fermentacja w kadziach ze stali przez 15 dni w
kontrolowanej temperaturze.
DOJRZEWANIE: W beczkach z francuskiego debu Alliera przez 12
miesiecy, nastepnie w butelce przez 12 miesiecy.
SMAK: Bogaty i ciepty, z miekkimi taninami i umiarkowang
Swiezoscig oraz trwatym wykornczeniem.

AROMAT: Czerwonych owocdéw, poziomek, aromatycznych ziét z
FORAS nutg korzenna.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C
IDEALNE DO: Risotto z miesem, makaronow z ciezkimi sosami,
jagnieciny, dziczyzny (jelen), drobiu.
ALKOHOL: 14%

CANNONAU DI SARDEGNA

CENA: 46,00 zt

SARDYNIA



SZCZEP WINOGRON: Carignano
WINIFIKACJA: Fermentacja przez okoto 15 dni w kadziach ze stali
w kontrolowanej temperaturze.
DOJRZEWANIE: W beczkach z francuskiego debu Alliera przez 10
miesiecy, nastepnie w butelce przez 6 miesiecy.
SMAK: Miekka i jedwabista konsystencja z wyraznymi taninami i
zrbwnowazong swiezoscia.

: AROMAT: Czerwonych owocow, lukrecji i mirtu, z balsamiczng i
I q pikantng podstawa.

S ENAS TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C
CARIGN:{??)E%SL it IDEALNE DO: Dar z biatym lub czerwonym miesem, dar z
”“”‘“""”*Z’C”l:’;;;;“\’;‘;CO*‘T‘"‘“““'”' dzikiego ptactwa, przyprawionych seréw i dan z trufla.
- ALKOHOL: 15%

SARDUS PATER CENA: 70,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Carignano

WINIFIKACJA: Fermentacja przez okoto 15 dni w kadziach ze stali
nierdzewnej w kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: W beczkach z francuskiego debu Alliera przez 12
miesiecy, nastepnie w butelce przez 12 miesiecy.

SMAK: Obfity, z gtadkimi taninami z dodatkiem pikantnych i
balsamicznych nut, z dtugim i trwatym zakonczeniem.

A A AROMAT: Ztozony, przypominajacy intensywne i czesciowo

R RU G zwiedte czerwone kwiaty, dojrzate czerwone owoce i dzem oraz
CARIGNANO DEL SULCIS mate czerwone owoce w alkoholu, z nutami wanilii i drewna.
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C

IDEALNE DO: Dan z truflg, dan z dzikiego ptactwa, jeleniny i
sezonowanych seréw.

ALKOHOL: 15%

SUPERIORE

SARDUS PATER CENA: 121,00 zt

SARDYNIA



WINO BIALE

SZCZEP WINOGRON: Vermentino

WINIFIKACJA: Zimna maceracja przez 10 godzin w temperaturze
8 °C. Fermentacja w kadziach ze stali w temperaturze 15 °C.
DOJRZEWANIE: W butelce przez 3 miesigce.

SMAK: Aksamitny, z dobrg rwnowaga miedzy owocowymi
aromatami i $wiezoscig. Z mineralnym zakorczeniem.

AROMAT: Delikatny i owocowy z nutami biatej brzoskwini i

TE RRE kwiatu bzu czarnego.

FENICIE TEMPERATURA SERWOWANIA: 8-10 °C
e IDEALNE DO: Dan z owocami morza, dan wegetarianskich i
VERMENTINO DI SARDEGNA
e przekasek.

ALKOHOL: 13,5%

= CENA: 44,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Vermentino 100%

WINIFIKACJA: Zimna maceracja przez 10 godzin w temperaturze

8 °C. Fermentacja w kadziach ze stali w temperaturze 15 °C.

DOJRZEWANIE: W butelce przez 3 miesigce.

SMAK: Aksamitny, z dobrg rownowagg miedzy owocowymi

. aromatami i $wiezosScig. Z mineralnym zakonczeniem.

LUGORE AROMAT: Delikatny i owocowy z nutami biatej brzoskwini i

VERMENTINO DI SARDEGNA kwiatu bzu czarnego.

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLAT TEMPERATURA SERWOWANIA: 10_12 oC

IDEALNE DO: Dan z owocami morza, dan wegetarianskich i

przekasek.

ALKOHOL: 13,5%

CENA: 60,00 zt

SARDYNIA



