Winnica Vigneti del Salento
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Iterreni rossi, peculiarita del Salento, vantano un'eccezionale ricchezza di ferro, tipica delle
aree di produzione dei grandi vini rossi del nuovo mondo. In secoli di coltivazione, i nostri
vigneti si sono perfettamente adattati a questi terreni che oggi donano vitigni autoctoni
dai quali otteniamo grandi vini, espressione forte del temitorio cui appartengono.

PRIMITIVO b1 MANDURIA

INAZIONE DI ORIGINE PROTETT

SZCZEP WINOGRON: Negroamaro

WINIFIKACJA: Maceracja przez 8-10 dni z regularnymi
przelewami. Fermentacja malolaktyczna w zbiornikach ze stali
nierdzewne;.

DOJRZEWANIE: W uzywanych debowych beczkach pochodzenia
francuskiego i amerykanskiego, przez 4-5 miesiecy.

SMAK: Aksamitny, doskonale zréwnowazony, z dtugim i
pikantnym wykorczeniem.

AROMAT: Winny, pikantny i owocowy z nutami czarnych jagdd i
delikatnymi nutami korzennymi.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Makarondw, dan miesnych i srednio dojrzatych
serow.

ALKOHOL: 14%

CENA: 33,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Primitivo

WINIFIKACJA: Maceracja przez 8-10 dni z regularnymi
przelewami. Fermentacja malolaktyczna w zbiornikach ze stali
nierdzewne;.

DOJRZEWANIE: Wino po butelkowaniu jest gotowe do picia.
SMAK: Petny, miekki, dobrze zbudowany, umiarkowanie taniczny
i dobrze zbalansowany.

AROMAT: Wyraznie owocowy.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Dan na bazie dziczyzny, srednio dojrzewajgcych
seréw.

ALKOHOL: 14%

CENA: 34,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Primitivo
WINIFIKACJA: Maceracja przez 12 dni w zbiornikach ze stali
nierdzewne;j.
DOJRZEWANIE: W uzywanych debowych beczkach, pochodzenia
francuskiego i amerykanskiego, przez 8 miesiecy,
SMAK: Okragty i petny na podniebieniu, otwiera sie bogatymi,
miekkimi taninami oraz duzg iloscig owocdw na finiszu.
AROMAT: Skoncentrowany, peten ciemnych jezyn, sliwek, z
nutami kakao w tle.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C
IDEALNE DO: Makarondw z ciezkimi sosami, pizzy, dan z
wieprzowiny, dojrzatych lub wedzonych seréw.
ALKOHOL: 14%

CENA: 57,00 zt

PUGLIA



SZCZEP WINOGRON: Primitivo
WINIFIKACJA: Maceracja przez 8-10 dni z regularnymi
przelewami. Fermentacja malolaktyczna w zbiornikach ze stali
nierdzewne;.
DOJRZEWANIE: W uzywanych debowych beczkach, pochodzenia
francuskiego i amerykanskiego, przez 6-8 miesiecy.
SMAK: Aksamitny, miekki, ciepty i dos¢ taninowy, o doskonatej
trwatosci smakowo-zapachowej.
AROMAT: Ztozony, owocowy, z nutami matych czerwonych
owocow, w szczegolnosci wisni i jezyn.
PRIMITIVO DI MANDURIA TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

denominazione di origine protetta IDEALNE DO: Solidnych dan z makaronu, jagnieciny, dziczyzny z
bogatymi sosami, sezonowanych seréw.
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- CENA: 58,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Primitivo

WINIFIKACJA: Maceracja przez 18 dni w zbiornikach ze stali
PRIMITIVO DI MANDURIA nierdzewne;.

DOJRZEWANIE: W uzywanych debowych beczkach,
pochodzenia francuskiego i amerykanskiego, przez 12 miesiecy.
SMAK: Elegancki, z subtelnymi taninami i nutami kakao, kawy i
wanilii.

AROMAT: Sliwek, dzemu wi$niowego i tytoniu, owocowo-
pikantny.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C

IDEALNE DO: Grillowanych czerwonych mies, twardych seréw,
wedzonych wedlin, fondue.

ALKOHOL: 14%

CENA: 104,00 zt

PUGLIA
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WINO CZEROWNE

SZCZEP WINOGRON: Negroamaro

WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w
kontrolowanej temperaturze 26 °C.

DOJRZEWANIE: W kadziach ze stali nierdzewnej przez okoto
3-4 miesigce.

SMAK: Aksamitny, zmiekczony lekka taning, ktéra pozostawia
przyjemnie lekko gorzki posmak.

AROMAT: Przypraw z nutami skory i tytoniu z wyraznym
owocowym finiszem.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Makarondw, dan z wotowiny i dan z baraniny.
ALKOHOL: 13,5%

CENA: 51,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Primitivo

WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w
kontrolowanej temperaturze 26 °C .

DOJRZEWANIE: W kadziach ze stali nierdzewnej przez 4-5
miesiecy w kontrolowanej temperaturze.

SMAK: Petny, przyjemnie swiezy, z zywymi taninami o dtugim,
mocnym finiszu.

AROMAT: Czerwonych owocoéw, malin i truskawek z niezwyktg
mieszankg aromatéw, przywotujgcych na mysl fiotki, zmieszane z
nutami zottych owocow.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 14-18 °C

IDEALNE DO: Makaronow, dan z dzikiego ptactwa, wotowiny.
ALKOHOL: 13,5%

CENA: 51,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Negroamaro 50%, Primitivo 50%
WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w
kontrolowanej temperaturze 26 °C.
DOJRZEWANIE: W kadziach ze stali nierdzewnej przez 4-5
miesiecy w kontrolowanej temperaturze. Nastgpnie 5 miesiecy
w butelce.
SMAK: Niezwykty, z dobrze rozwinietymi taninami, wyrazny
posmak dojrzatych i soczystych owocow.
AROMAT: Swiezy, z nutami dojrzatych owocéw i czarnej wisni.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C
IDEALNE DO: Makaronéw z miesnymi sosami, stekéw i potraw z
jelenia.
ALKOHOL: 13,5%

CENA: 51,00 zt

PUGLIA
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SZCZEP WINOGRON: Negroamaro 80%, Malvasia Nera 20%
WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w
kontrolowanej temperaturze 26 °C.

DOJRZEWANIE: We francuskich debowych beczkach przez 8
miesiecy. Nastepnie w butelce przez 10 miesiecy.

SMAK: Przejrzatych owocdw z pikantnym i pieprznym finiszem,
aromatyczny, warzywny.

AROMAT: Intensywny, kwiatowo-owocowy z nutami czarnego
bzu, wisniowej konfitury, jagdd, bergamotki, dzikiej rézy,
wykonczony dymem, tabakg i pizmem.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Makaronéw z miesnymi sosami, grillowanej
wotowiny i jagnieciny.

ALKOHOL: 14%

CENA: 67,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Primitivo

WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w
kontrolowanej temperaturze 26 °C.

DOJRZEWANIE: W srednio wypalonych beczkach z francuskiego
debu drugiego uzycia przez 6 miesiecy. Nastepnie w butelce
przez 8 miesigcy.

SMAK: Petny, trwaty, z miekkimi taninami i dtugim
zakoriczeniem.

AROMAT: Intensywne nuty dojrzatych owocdéw ustepujg
przyjemnym aromatom tytoniowym z wyczuwalng nuta
czekolady i kawy na finiszu.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Makaronodw, dan z dzikiego ptactwa, wotowiny.
ALKOHOL: 15%

CENA: 74,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Susumaniello

WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w
kontrolowanej temperaturze 26 °C.

DOJRZEWANIE: W srednio wypalonych beczkach z francuskiego
debu drugiego uzycia przez 12 miesiecy. Nastepnie w butelce
przez 6-9 miesiecy.

SMAK: Mocny, gteboki, zbalansowany, bez powierzchownej
stodyczy.

AROMAT: Czarnych owocow jezyn i czeresni, z wyraznymi
nutami czarnego pieprzu, wanilii i gozdzikow, zrownowazony.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Makaronodw, ciezkich miesnych dan, stekéw, do
medytacji.

ALKOHOL: 15%

CENA: 79,00 zt

PUGLIA
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SZCZEP WINOGRON: Negroamaro 60%, Primitivo 40%
WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w
kontrolowanej temperaturze 26 °C.

DOJRZEWANIE: W srednio wypalonych beczkach z francuskiego
debu drugiego uzycia przez 9 miesiecy. Nastepnie w butelce
przez 8 miesiecy.

SMAK: Trwaty, z duzg iloscig wedzonych nut i miekkimi taninami,
dobrze wywazony, z dtugim wykonczeniem.

AROMAT: Balsamiczny, z nutami gteboko dojrzatych owocéw i
czekoladowo- tytoniowym wykornczeniu.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Ciezkich miesnych dan, stekéw, do medytacji.
ALKOHOL: 15,5%

CENA: 97,00 zt

PUGLIA



Winnica Sava
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CAMTIMNG 52

POGGIO PASANO

PRIMITIVO

CAMPOYV

PRIMITIVO DI MANDLURLA

CAMTIN G SANA

SZCZEP WINOGRON: Negroamaro

WINIFIKACJA: Maceracja przez 8-10 dni z regularnymi
przelewami. Fermentacja malolaktyczna w zbiornikach ze stali
nierdzewnej.

DOJRZEWANIE: W uzywanych debowych beczkach pochodzenia
francuskiego i amerykanskiego, przez 4-5 miesiecy.

SMAK: Aksamitny, bardzo dobrze zréwnowazony pomiedzy
Swiezoscig a cieptymi uczuciami, dtugotrwaty i pikantny posmak.
AROMAT: Winny, pikantny i owocowy z nutami czarnej
porzeczki i jagdd.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Makarondw, dan miesnych, seréw.

ALKOHOL: 13,5%

CENA: 36,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Primitivo

WINIFIKACJA: Maceracja przez 8-10 dni z regularnymi
przelewami. Fermentacja malolaktyczna w zbiornikach ze stali
nierdzewne;j.

DOJRZEWANIE: W uzywanych debowych beczkach pochodzenia
francuskiego i amerykanskiego, przez 6-8 miesiecy.

SMAK: Solidny, miekki, do$¢ taniczny, harmonijny.

AROMAT: Intensywny, owocowy z nutami czerwonych
owWoCow.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16- 18 °C

IDEALNE DO: Bogatych pierwszych dan, czerwonego miesa,
dziczyzny i serow sezonowych.

ALKOHOL: 14%

CENA: 37,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Primitivo
WINIFIKACJA: Maceracja przez 10-12 dni z regularnymi
przelewami. Fermentacja malolaktyczna w zbiornikach ze stali
nierdzewne;.
DOJRZEWANIE: W uzywanych debowych beczkach, pochodzenia
francuskiego i amerykanskiego, przez 12 miesiecy. Idealne do
starzenia w butelce.
SMAK: Pikantny, z trwatym wykoriczeniem na nutach kakao i
kawy.
AROMAT: Intensywny z nutami wisni i jezyn, nasgczony
tytoniem mietowym, lekko pikantny.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C
IDEALNE DO: Dan miesnych, dziczyzny i dojrzatych seréw z mleka
owczego.
ALKOHOL: 14%

CENA: 107,00 zt

PUGLIA






