Winnica Gigi Rosso

WINO CZERWONE

SZCZEP WINOGRON: Dolcetto

WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej
przez okoto 12-14 dni w temperaturze kontrolowanej 25 °C.
DOJRZEWANIE: W kadziach ze stali nierdzewnej przez okres
3-4 miesiecy.

SMAK: Bogaty, harmonijny, owocowy i przyjemnie taniczny.
AROMAT: Kwiatowy z nutami czerwonych owocow i ziot.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C

IDEALNE DO: Makarondw, risotto i przekasek.
DOLCETTO D’ALBA ALKOHOL: 13%

Denominazione di Origine Controllata

2018 CENA: 48,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Nebbiolo, Barbera, Cabernet Sauvignon,
Syrah

WINIFIKACJA: Maceracja przez 12 dni razem z wyttoczynami,
kazdy szczep oddzielnie. Fermentacja w kadziach ze stali
nierdzewnej przez okoto 12-14 dni w temperaturze

7’ kontrolowanej 25 °C.
DOJRZEWANIE: Kazdy szczep oddzielnie w debowych beczkach,
nastepnie mieszane i butelkowane aby dojrzewac 6 miesiecy.
SMAK: Pikantny, surowy i delikany, z posmakiem pieprzu, lisci
m' laurowych i czarnej porzeczki.
LANGHE AROMAT: Nuty czarne]j porzeczki, liSci laurowych i pieprzu.
Bt U TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C
ROSSO IDEALNE DO: Dan miesnych, zwtaszcza czerwonych, pieczeni,
BLAGHEUR® dziczyzny i wedlin.

ALKOHOL: 13%

CENA: 59,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Nebbiolo
WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej
przez okoto 12-14 dni w temperaturze kontrolowanej 25 °C.
DOJRZEWANIE: 12 miesiecy w duzych beczkach z debu
stowianskiego. Nastepnie w butelkach 6 miesiecy
SMAK: Elegancki i dobrze wywazony na podniebieniu.
AROMAT: Bukiet czerwonych owocow z dobrze

, skomponowanymi nutami balsamicznymi i tamaryndowca.
= TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

NEBBIOLO D’ALBA IDEALNE DO: Jagnieciny, pieczonej wieprzowiny,
l)mvmma:l?uj di Origine Controllata Wed | i n, Se réW.
SUPERIORE ALKOHOL: 14%

CENA: 59,00 zt

PIEMONT



BARBERA D’ALBA
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
SUPERIORE
BUON RICORDO

Vigneto Viglino
BARBARESCO

Denominazione di Origine Controllata ¢ Garantita

SZCZEP WINOGRON: Barbera

WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej
przez okoto 12-14 dni w temperaturze kontrolowanej 25 °C.
DOJRZEWANIE: Przez rok w tradycyjnych debowych beczkach.
SMAK: Bogaty w swieze owoce, petny i trwaty, z nutg
przyjemnej kwasowosci.

AROMAT: Delikatnie kwiatowy i owocowy, z nutami czarnych
wisni, Sliwek i nutg wanilii.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C

IDEALNE DO: Przystawek, makarondw, gulaszy.

ALKOHOL: 13,5%

CENA: 62,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Nebbiolo

WINIFIKACJA: Maceracja przez 12 dni razem z wyttoczynami.
Fermentacja w stalowych zbiornikach w temperaturze
kontrolowanej 28-30 °C.

DOJRZEWANIE: 2 lata w debowych beczkach. Najlepiej jesli
dojrzewa w butelce od 3 do 5 lat.

SMAK: Petny i gesty, aksamitny w taninach i dtugotrwaty.
AROMAT: Z wyraznymi nutami matych czerwonych owocéw,
suszonych réz i ziét.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Grillowanych mies, dziczyzny.

ALKOHOL: 13,5%

CENA: 93,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Nebbiolo

WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewne;j
przez okoto 12-14 dni w temperaturze kontrolowanej 25 °C.
Wtdrna fermentacja malolaktyczna w kadziach ze stali
nierdzewnej przez okres 3-4 miesiecy.

DOJRZEWANIE: W debowych beczkach przez okres 3 lat.
SMAK: Zréwnowazony, elegancki i mocny z jednoczesnie
zrownowazong doskonatg kwasowoscig i doskonatymi taninami.
Lekko owocowe wykonczenie.

AROMAT: Ostry, z nutami dymu, jagdd, malin i suszonych
kwiatéw.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C

IDEALNE DO: Gotowanych lub duszonych mies, twardych
serow.

ALKOHOL: 13%

CENA: 117,00 zt

PIEMONT



SZCZEP WINOGRON: Nebbiolo

WINIFIKACJA: Maceracja 12 dni. Fermentacja w kadziach ze
stali nierdzewnej przez okoto 12-14 dni w temperaturze
kontrolowanej 28 °C.

DOJRZEWANIE: 3 lata w stowianiskich debowych beczkach,
idealny do dtugiego starzenia sie w butelce.

SMAK: Bardzo elegancki, wywazony z dtugim finiszem.
AROMAT: Bardzo intensywny bukiet z nutg czerwonych
owocdw i lekko trawiastym uczuciem.

@ TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C
L IDEALNE DO: Wotowiny, jagnieciny, dziczyzny i makaronéw z
BAROLO miesnymi sosami.

Denominazione di Origine Controllata ¢ Garantita

ALKOHOL: 13,5%

ARIONE
2011
CENA: 138,00 zt
/4 D
WINO ROZOWE
SZCZEP WINOGRON: Nebbiolo
WINIFIKACJA: Catodobowa maceracja przy kontakcie soku ze
skérkami . Fermentacja w temperaturze 15-16 °C przez okoto
= miesigc.
DOJRZEWANIE: W kadziach ze stali nierdzewnej przez okoto 4-
5 miesiecy.
SMAK: Petny i swiezy, dobry poziom kwaskowatosci i lekko
taniczne nuty, przyjemnie dtugie zakonczenie.
g AROMAT: Nuty rézy i Swiezych letnich owocow, zwtaszcza
== brzoskwin.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C
~ LANGHE IDEALNE DO: Przekek na zimno, ryb, skorupiakéw lub jako
e aperitif.
ROSATO

ALKOHOL: 12,5%

CENA: 45,00 zt

PIEMONT



WINO BIALE

MOSCATO D’ASTI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

o

Monteu Roero

ROERO ARNEIS

Denominazione di Origine Controllata e Garantit

G A N

DENOMINAZIO N 5 < SIGINE WABM
DEL CG v UNE DI GAVI

SZCZEP WINOGRON: Moscato

WINIFIKACJA: Miekkie ttoczenia w niskiej temperaturze w
celu utrzymania delikatnego zapachu moszczu, ktory jest
natychmiast fermentowany w zbiornikach o kontrolowanym
cisnieniu ze stali nierdzewnej, az do wytworzenia 5,5%
alkoholu i cisnienia okoto 1,5 atmosfery. W tym momencie
fermentacja jest zatrzymywana przez chtodzenie i
filtrowanie.

DOJRZEWANIE:.W stalowych kadziach przez okres 3-4
miesiecy. Po butelkowaniu wino jest od razu gotowe do
spozycia.

SMAK: Dobra réwnowaga miedzy cukrem a kwasowoscia, ze
smakami letnich owocdéw oraz zywa $wiezoscig dzieki
lekkiemu nasyceniu dwutlenkiem wegla, co nadaje temu
winu przyjemng piane.

AROMAT: Intensywny, z wyraznymi nutami miodu,
kwiatow pomaranczy, brzoskwini i moreli.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 6 °C

IDEALNE DO: Deseru lub jako aperitif letni.

ALKOHOL: 5,5%

CENA: 49,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Arneis

WINIFIKACJA: Fermentacjg w stalowych zbiornikach w
kontrolowanej temperaturze okoto 15-16 °C.
DOJRZEWANIE: W kadziach ze stali nierdzewnej przez okoto
5-6 miesiecy.

SMAK: Bogaty, gtadki, z wytrawnym i lekko mineralnym
finiszem.

AROMAT: Cytrusow, melona, zielonego jabtka i ziot.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 6-8 °C

IDEALNE DO: Owocow morza, skorupiakdw lub jako aperitif.
ALKOHOL: 12.5%

CENA: 51,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Cortese

WINIFIKACJA: Fermentacjg w stalowych zbiornikach w
kontrolowanej temperaturze okoto 15-16 °C.
DOJRZEWANIE: W kadziach ze stali nierdzewnej przez okoto
5-6 miesiecy.

SMAK: Petne, Swieze i eleganckie z odrobing zielonego
migdatu.

AROMAT: Owocowy i Swiezy z przyjemnymi zapachami
jabtka i biatych kwiatéw.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 6-8 °C

IDEALNE DO: Owocéw morza, skorupiakéw lub jako aperitif.
ALKOHOL: 13%

CENA: 53,00 zt

PIEMONT



SZCZEP WINOGRON: Chardonnay
WINIFIKACJA: Maceracja przez delikatne nacisniecia,
fermentacja w nowych beczkach debowych.

, -éﬁlr DOJRZEWANIE: Od 1 do 6 miesiecy z drozdzami cze$ciowo
%f’/ | w - |
= debowych beczkach. Nadaje sie do starzenia w butelkach
4-5lat.
SMAK: Bogaty z egzotycznymi aromatami ananasa i banana.
g% AROMAT: Biszkoptu, kokosa i biatej czekolady.
LA]QTGHE TEMPERATURA SERWOWANIA: 10-12 °C

IDEALNE DO: Owocéw morza, diugo dojrzewajacych i
twardych seréw, chudych ryb, dojrzewajace, szynki, salami.
ALKOHOL: 13,5%

CHARDONNAY
e
CENA: 64,00 zt

PIEMONT



Winnica Sobrero

WINO CZERWONE

SEEEEER E R O

DOLCETTO D'ALBA
DENOMINAZIONE DI ORIGINE
SELECTI

ESTATE BOTTLED BY - IMBOTTIGLIAT
DALUAZIENDA AGRICOLA SOBF
CASTIGLIONE FALLETTO - CUNE

SEEEEER E R O

BARBERA D'A
DENOMINAZIONE ©

LA PICHTE

SUPER

ESTATE BOTTLED BY - IMBOTTIGL
= DALL'AZIENDA AGRICOLA
CASTIGLIONE FALLETTO

SEERERR E R O

BARBERA D'ALBA
DENOMINAZIONE DI ORIGIN

SELECT

ESTATE BOTTLED BY - IMBOTTIGL 1A
= DALL'AZIENDA AGRICOLA
CASTIGLIONE FALLETTO - CUN

SZCZEP WINOGRON: Dolcetto
WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w
temperaturze okoto 26 °C przez 7-8 dni z codzienng wymiang
powietrza.
DOJRZEWANIE: W stalowych kadziach przez okres minimum 6
miesiecy, a nastepnie 3 miesigce w butelce.
SMAK: Gteboki o zréwnowazonej kwasowosci i dtugim
zakoniczeniu.
AROMAT: Obfity, ciepty bukiet z nutami czerwonej porzeczki,
malin, wisni i fiotkdw z wyczuwalnym aromatem rozmarynu i
ziot.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C
IDEALNE DO: Przekasek na ciepto, darn miesnych.
ALKOHOL: 13%

CENA: 42,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Barbera

WINIFIKACJA: Fermentacja przez okoto 25 dni w kadziach ze
stali nierdzewnej z codzienng wymiang powietrza.
DOJRZEWANIE: We francuskich debowych 500! beczkach przez
12 miesiecy.

SMAK: Swiezy o ziemistej fakturze i zréwnowazonej
kwasowosci.

AROMAT: Czerwonych wisni, wanilii i przypraw, z doskonatg
réwnowaga miedzy nutami owocowymi i kwiatowymi.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Przystawek, miesa gotowanego i grillowanego.
ALKOHOL: 14%

CENA: 50,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Barbera

WINIFIKACJA: Fermentacja w kadziach ze stali nierdzewnej w
temperaturze 28-29 °C przez 8-10 dni z codzienng wymiang
powietrza.

DOJRZEWANIE: W debowych beczkach od 25 do 50 hektolitrow
przez minimum 12 miesiecy. Starzenie w butelce 6-8 miesiecy
przed sprzedaza.

SMAK: Obfite, soczyste owoce zrownowazone przez
kwasowos¢.

AROMAT: Zapach miesisty, Swiezy z rownowaga miedzy
owocowymi i kwiatowymi nutami.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Makaronu, cieleciny, wieprzowiny, dziczyzny
(jelen), drobiu.

ALKOHOL: 14%

CENA: 50,00 zt
PIEMONT



SZCZEP WINOGRON: Nebbiolo

WINIFIKACJA: Fermentacja w kontrolowanej temperaturze
27-28 °C w kadziach ze stali nierdzewnej przez 25 dni.
DOJRZEWANIE: 12 miesiecy w debowych beczkach.

S ©® BERE RO SMAK: Bogaty, soczysty, z mocnym wsparciem taniny i
e L pikantnym \fvykor'\czeniem.
T con AROMAT: Swiezy i intensywny z wychuwalng nutg malin,
NEBBIOLO 201: porzeczek i lekko pikantnych gozdzikéw, gatki muszkatotowej i
R pieprzu. Delikatna nuta lukrecji , mineratéw i smoty.
CASTIGLIONE PAL s 2 e TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Drobiu, dain miesnych, pieczeni, gulaszéw,
grillowanych mies.
ALKOHOL: 14%

CENA: 57,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Nebiolo

WINIFIKACJA: Maceracja w kadziach ze stali nierdzewnej od 15

do 18 dni, z napowietrzaniem przynajmniej trzy razy dziennie.

Fermentacja w kontrolowanej temperaturze okoto 30 °C.

DOJRZEWANIE: Minimum 24 miesigce w debowych beczkach, a

nastepnie rozlewane bez filtrowania.

S O B R E R 9] SMAK: Potezna struktura potgczona z idealnie kontrolowang
kwasowoscig, ktdra swietnie wspiera dojrzate owoce. Dtugie i

BAROL 0 £ - delikatnie korzenne zakorczenie.
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA £ G AROMAT: Bukiet peten fiotkdw i ziét Srédziemnomorskich,
QR TANAS skorki z pomaranczy, wisni w alkoholu, sliwek oraz lukrecji i
ESTATE BOTTLED BY - IMBOTTIGLIATO A kakao.
DALL'AZIENDA AGRICOLA SOBRE
CASTIGLIONE FALLETTO - CUNEO TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C

IDEALNE DO: Mies duszonych w Barolo, przetwordéw z miesa
czerwonego i dziczyzny, nadziewanych perliczek, makarondéw z
miesem i grzybami

ALKOHOL: 14%

CENA: 107,00 zt

PIEMONT



