Winnica Ricci Curbastro

WINO CZERWONE

DONTANA SZCZEP WINOGRON: Sangiovese

WINIFIKACJA: Maceracja na zimno, fermentacja w stalowych
kadziach w kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: : 2 lata w kadziach ze stali nierdzewne;j.
SMAK: Swiezy o dominujaca w strukturze. Zréwnowazony z
suchym wykonczeniem i $rednig trwatoscia.

COLLEJi FAENZA 1,0.C, AROMAT: Intensywny o sredniej ztozonosci, owocowe nuty
wisni i porzeczek, zwiedtych kwiatéw i nuty mineralne w
finale.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 16 °C
IDEALNE DO: Makarondw, czerwonego miesa, salami i
’ Swiezych serow

ALKOHOL: 13%

CENA: 64,00 zt

|
D@NTANA | SZCZEP WINOGRON: Sangiovese
WINIFIKACJA: Maceracja na zimno, fermentacja w stalowych
: =1 kadziach w kontrolowanej temperaturze.
‘I DOJRZEWANIE: : 18 miesiecy w kadziach ze stali nierdzewnej,
6 nastepne 18 miesiecy w butelkach.

M 6 ra SMAK: Zréwnowazony z mocnymi nutami czarnej porzeczki.

AROMAT: Wisni i przypraw balsamicznych z tonami

Calli di Facaza DHOC kakaowymi.
SAngIOVEs TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C, otworzy¢ godzine
2000 przed podaniem.
S IDEALNE DO: Lasagne, makaronu z sosem migsnym, biatych i

czerwonych mies.
ALKOHOL: 13%
| CENA: 64,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese
WINIFIKACJA: Maceracja na zimno, fermentacja w stalowych
kadziach w kontrolowanej temperaturze.

DOJRZEWANIE: : 20 miesiecy w 225 litrowych beczkach,
nastepne 18 miesiecy w butelkach

SMAK: Ciepty i gtadki, zréwnowazony, z wyjgtkowo drobnymi
taninami.

AROMAT: Stodkich przypraw i owocowych alkoholi, suchych
kwiatow, z mineralnym wykonczeniem.

RISERVA TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C

IDEALNE DO: Makarondw, cieleciny, wotowiny.

ALKOHOL: 13%

Colli di Faenza DOC. CENA: 101,00 zt
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