Winnica Caldora Vini

WINO CZERWONE

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese 70%, Merlot 30%.
WINIFIKACJA: Maceracja w temperaturze 26-28 °C.
DOJRZEWANIE: : Mtode wino, idealne do picia od razu po
butelkowaniu.
SMAK: Lekko taninowy i dobrze zréwnowazony.
AROMAT: Intensywny i trwaty, owocowy z nutami wisni,
suszonej sliwki i wanilii.
0 RT ON E SE TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18°C
IDEALNE DO: Wedlin, makarondéw z miesnymi sosami i
PUGLIA serow.

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA ALKOHOL: 12%

SANGIOVESE MERLOT CENA: 25,00 zt
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PRODUCT-OF-ITALY

SZCZEP WINOGRON: Montepulciano d’Abruzzo
WINIFIKACJA: Fermentacja przez 8-10 dni w temperaturze
26 °C.
DOJRZEWANIE: W uzywanych debowych beczkach, 70%
pochodzenia francuskiego i 30% pochodzenia
amerykanskiego, przez 6 miesiecy. Idealne do pdzniejszego
starzenia w butelce.
SMAK: Wytrawny i ciepty, zmiekki z drobnymi taninami i o
dobrej rownowadze.
AROMAT: Intensywny, z nutami dojrzatych czerwonych
owocow, amaretto, marcepanu i stodkich przypraw.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C. Zalecane
dotlenienie przed podaniem.
IDEALNE DO: Przystawek, pieczeni i dojrzatych serow.
ALKOHOL: 13%

CENA: 46,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Montepulciano d’Abruzzo
WINIFIKACJA: Maceracja w niskiej temperaturze.
Fermentacja 10-12 dni w temperaturze 27 °C. Fermentacja
mololaktyczna.
DOJRZEWANIE: : W uzywanych debowych beczkach, 60%
pochodzenia francuskiego i 40% pochodzenia
amerykanskiego, przez 13 miesiecy.
SMAK: Dobrze zbilansowany z dobrze zbilansowanymi
taninami i o zrGwnowazonej strukturze.
AROMAT: Intensywny, trwaty, korzenny zapach z nutami
czekolady i smoty, ktére nigdy nie dominujg w soczystej
OWOCOWOSCi.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C
IDEALNE DO: Pierwszych dan, salami, pieczonych i
duszonych mies.
ALKOHOL: 13%

CENA: 72,00 zt

ABRUZZO



WINO BIALE

SZCZEP WINOGRON: Malvasia 70% , Chardonnay 30%.

a WINIFIKACJA: Fermentacja w temperaturze 18 °C.
DOJRZEWANIE: : Mtode wino, idealne do picia od razu po
A ey butelkowaniu.

ﬁ__‘. SMAK: Petny, zréwnowazony, intensywny i dos¢ trwaty.
AROMAT: Intensywny i do$¢ trwaty, owocowy z nutami
owocodw tropikalnych i melona.

ORT O NE S E TEMPERATURA SERWOWANIA: 8-10 °C

IDEALNE DO: Przystawek, lekkich pierwszych dan, ryb i

TERRE DI CHIETI mtodych, miekkich seréw.

INDICAZIONE GEOGRAFIC/ ( ALKOHOL: 11,5%

VASIA CHARDONM CENA: 25,00 2t
B GALDOR

ABRUZZO



Winnica Fantini Farnese

WINO CZERWONE

GRAN SASSO

‘ “LA BELLA ADDORMENTATA"

SANGIOVESE
TERRE DI CHIETI

GRAN SASSO
B

LA BELLA ADDORMENTATA"

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO

CASALE
VECCHIO

FANTINI

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese
WINIFIKACJA: Winogrona chtodzi sie do okoto 5 °C przez
48-72 godzin i umieszcza w stalowych zbiornikach. Nastepnie
nastepuje fermentacja alkoholowa przez 12-13 dni w
temperaturze 22-23 °C w atmosferze gazu obojetnego.
DOJRZEWANIE: W beczkach ze stali i drewna
amerykanskiego przez 4-6 miesiecy.
SMAK: Miekki o idealnej strukturze.
AROMAT: Intensywny z wyraznymi nutami czarnej wisni,
jezyny, sliwki i stodkich nut drzewnych.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C
IDEALNE DO: Wedlin, dan miesnych lub jako aperitif.
ALKOHOL: 12,5%

CENA: 33,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Montepulciano d’Abruzzo
WINIFIKACJA: Fermentacja, czeSciowo w zbiornikach ze stali
nierdzewnej, czesciowo w zbiornikach cementowych, przez
15 dni w kontrolowanej temperaturze 28 °C.
DOJRZEWANIE: : Rafinacja i fermentacja malolaktyczna w
80% w zbiornikach ze stali nierdzewnej i w 20% w 50 hl
debowych beczkach. Idealne do starzenia w butelce przez
kilka miesiecy.
SMAK: Dosc taninowy i dobrze zrownowazony.
AROMAT: Jezyny i wisni z intensywng nutg balsamiczna.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C
IDEALNE DO: Salami, seréw $rednio i dtugo dojrzewajgcych,
dan z roslin straczkowych, zup.
ALKOHOL: 12,5%

CENA: 33,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Montepulciano d’Abruzzo
WINIFIKACJA: W pierwszych dniach fermentacja w niskiej
temperaturze. Nastepnie fermentacja w kontrolowanej
temperaturze 27 °C z drozdzami.
DOJRZEWANIE: : We francuskich debowych beczkach przez
6 miesiecy.
SMAK: Dobrze zbudowany, wywazony, przyjemnie owocowy
z miekkimi i suchymi taninami.
AROMAT: Intensywny, trwaty, owocowy z silnym aromatem
dojrzatych czerwonych owocéw, ,,amaretto”, marcepanu i
przypraw.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 16-18 °C
IDEALNE DO: Bogatych dan gtdwnych i miesa.
ALKOHOL: 13%

CENA: 47,00 zt

ABRUZZO
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PRODUCT OF ITALY

PER REALIZZARE GRANDI VINI,
'OCCORRE CURARE OGNI MINIMO DETTAGLIO
E PER PRODURRE QUESTO VINO NON
ABBIAMO LASCIATO NULLA AL CASO.
SAPIENTI ED ATTENTE LAVORAZIONI IN VIGNA,
VENDEMMIA MANUALE, SELEZIONE DEI

CHICCHI MIGLIORI E RIGOROSE OPERAZIONI
DI VINIFICAZIONE, CI HANNO PORTATO
A OTTENERE UN GRANDE VINO.

SZCZEP WINOGRON: Sangiovese - Cabernet Sauvignon
WINIFIKACJA: Fermentacja przez ok. 20 dni w temperaturze 27
°C.
DOJRZEWANIE: : We francuskich debowych beczkach przez 6
miesiecy.
SMAK: Dobrze zbilansowany z o przyjemnym kwasnym
posmaku, z dobrymi taninami.
AROMAT: Owocowy, z nutami dzemu i wisni zanurzonymi w
zapachu alkoholu, pikantnymi nutami lukrecji, aromatami wanilii
i delikatnym zapachem kwiatéw.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C
IDEALNE DO: Salami, stonych przekasek, seréw, idealne do
samodzielnego picia.
ALKOHOL: 13%

CENA: 85,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Montepulciano d’Abruzzo
WINIFIKACJA: Fermentacja przez 25 dni w temperaturze 27 °C.
Fermentacja mololaktyczna.
DOJRZEWANIE: : W uzywanych debowych beczkach,
pochodzenia francuskiego i amerykanskiego, przez 2 lata.
Idealny do starzenia w butelce.
SMAK: Petny, miekki, doskonale taczy strukture, aromatycznos¢
i bogactwo oraz harmonijng elegancje.
AROMAT: Intensywny i trwaty, pikantny z mocnymi nutami
tytoniu i dzemu, aromaty lukrecji, owocow, nieco eteryczne.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 18-20 °C
IDEALNE DO: Bogatych pierwszych dan, salami, stekdéw, dan z
czerwonego miesa, sezonowanych seréw.
ALKOHOL: 14%

CENA: 94,00 zt

SZCZEP WINOGRON: Montepulciano d’Abruzzo
WINIFIKACJA: Fermentacja przez 20 w temperaturze 27 °C.
DOJRZEWANIE: : W beczkach o pojemnosci 50 hl przez 12
miesiecy, nastepnie przez 6 miesiecy w butelce.
SMAK: Zbilansowany, o dobrej strukturze i wyraznch
garbnikach.
AROMAT: Trwaty, pikantny z nutami czekolady i smoty, ale
nigdy nie dominuje nad obfitymi owocami.
TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C
IDEALNE DO: Wedlin, stonych seréw, makarondéw z miesnymi
sosami, dan z czerwonego miesa.
ALKOHOL: 13,5%

CENA: 100,00 zt

ABRUZZO



SZCZEP WINOGRON: Montepulciano 33%, Primitivo 30%,
Sangiovese 25%, Negroamaro 7%, Malvasia Nera 5%
WINIFIKACJA: Fermentacja przez 25 dni w temperaturze 27 °C.
Fermentacja mololaktyczna.

DOJRZEWANIE: : W debowych beczkach przez 13 miesiecy.
Idealne do starzenia w butelce.

EDIZIO NE SMAK: Dobra réwnowaga miedzy alkoholem a $wiezoscia,
aksamitne taniny, bardzo trwaty z dtugim finiszem.

AROMAT: Bardzo intensywny i trwaty z nutami wisni i czarnej
porzeczki, ziét, cynamonu, gozdzikdw, kakao, lukrecji i nutami
mineralnymi.

TEMPERATURA SERWOWANIA: 18 °C

IDEALNE DO: Makarondw z miesnymi sosami, dan z
czerwonego miesa, srednio i dtugo sezonowanych seréow.
ALKOHOL: 14%

FANTINI CENA: 112,00 zt

LINQUE AUTHOCTOMN

ABRUZZO



